


\Jerspesen
Orilyadas/ Slastens

Knoblauchbrot w7
Pao de alho
Garlic bread

Brasilianische Kisebrotbillchen Y
Pao de queijo
Cheese bread rolls

Frittierte Hiahnchenschenkel brasilianischer Art
Frango a Passarinho
Fried chicken wings

Gambas in Knoblauchol
Camaraos ao Alho e Oleo
Shrimps with olive garlic oil

Frittierte Maniokwiirfel mit Kise und Petersilie ¥/
Mandioca frita com queijo e salsinha
Fried tapioca cubes with cheese and parsley

Kisewiirfel &/
Cubinhos de queijo
Cheese cubes

Griine Oliven Y
Azeitonas
Green Olives

Fischstiickchen frittiert
Iscas de peixe
Fish goujon

5,90

7,50

8,50

12,50

7,50

5,90

5,90




[ingetosdd - Pelisces

Teigtaschen mit Hihnchenfleisch
Coxinhas de galinha
Chicken dumplings

Rindfleisch Kibbeh
Kibe Arabe
Arab beef kibbeh

Hackfleischkroketten 5 Stiick
Croquettes de carne i
Meat loaf dumplings 5 unidades

5 pieces

Teigtaschen mit Pizzafiillung
Almofadas de pizza 7,50
Dumplings with pizza filling

Teigtaschen mit Garnelen
Risoles de camarao
Shrimp dumplings

Stockfischballchen
Bolinhos de bacalhau
Codfish cakes

Maniokbillchen mit Kise &/
Bolinhos de queijo
Tapioca fritters with cheese

Maniokbéillchen mit Spinat +/
Bolinhos de espinafre
Tapioca fritters with spinach

Gemischtes Fingerfood fiir zwei Personen (10)
Mix de salgados/ Fingerfood mix 12,50




[Ceischy
(e / (heal,

Picanha-Tafelspitz vom Grill
dazu Reis, gerostetes Maniokmehl,
Bohnen und Vinaigrette (bras. Tomatensalat)

Picanha na chapa com arroz, feijao,
vinagrete e farofa

Picanha with rice, black beans, Fir eine Person 22,50

vinaigrette and roasted tapioca flour Fir zwei Personen 42,50

Brasilianischer Bohneneintopf (Nationalgericht) —Feijoada

aus schwarzen Bohnen mit Cabanossi, Trockenfleisch

und gerauchtertem Bauchspeck, dazu Reis, gerostetes Maniokmehl,
Gruhnkohl und Orangenscheiben

Feijoada completa - feijao preto, calabresa, carne seca, g
toucinho acompanha arroz, farofa, couve e fatias de laranja, & \’ E-

g
Brazilian Bean Stew with black beans, sausage, SO
beef jerky, bacon. With rice, roasted tapioca flour,
cabbage and orange slices 17,50

Geschmorte Rinderbrust ,,Carne Assada®
dazu gerostetes Maniokmehl, Reis
und brasilianischem Kartoffelsalat

Carne assada com arroz, farofa e maionese de batata

Roastbeef with roasted tapioca flour, rice
and brazilian potatoe salad 18,50




Rindfleischstiicke ,,Churrasquinho®
in der Pfanne gegrillt mit Maniokwtirfeln,
Maniokmehl und Vinaigrette

Churrasquinho de carne de boi com mandioca frita,
farofa e vinagrete

Beef kebab with fried tapioca cubes,
tapioca flour and vinaigrette 20,50

Rinderrippchen
Geschmorte Rippchen mit Reis und schwarzen Bohnen,
dazu Beilagensalat

Costelinhas de boi com arroz, feijao e salada
Ribs with rice, black beans and salad 18,50

Rinderstroganoff
mit Reis, Kartoffelpiree und Kartoffelsticks

Stroganoff de carne com arroz,
puré de batata e batata palha

Beef stroganoff with rice, mashed potatoes
and potato sticks 19,80

ez
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fiseh
Peixe/ {5k

Tilapia Filet in Garnelsensofde
mit Reis und Salat

Peixe a molho de camarao com arroz e salada
Fishin shrimps sauce with rice and salad 21,50

Garnelen Maniok Eintopf

Garnelen mit Kokos Maniokcreme,
dazu Reis und gerostetes Maniokmehl

Bobo6 de camarao
Bobo de camarao 21,50

Beilagen
Beilagen | Side oylers

Vinaigrette 5
Gerostetes Maniokmehl 3
Reis 5
Schwarze Bohnen 5
Brasilianischer Kartoffelsalat 5
Frittierte Maniokwiirfel 7,50

Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. gesetzlicher MwSt und Bedienung.




Desserl,
Yobemesa, / Desserls

Pudding mit Kondensmilch und Karamellsofde
(brasilianischer Flan)

Pudim de leite e calda de caramelo
Pudding with condensed milk and caramelsauce

Maracuja Mousse
(Mouse mit Passionsfruchtgeschmack)

Mouse de maracuja
Passion fruit mousse

Lemon Mousse
Mouse de limao
Lemon mousse

6,50

6,50

6,50




Wie alles begann — der Ursprung

Alles begann mit einem Traum, der wie ein Bohnenkeimling schiichtern das Licht
der Welt erblickt, um sich dem Himmel entgegen zu recken und Friichte zu tragen.

Es war Marilda‘s Traum, der lange in ihr schlummerte und ihrer Idee Gestalt verlieh,
Menschen zusammen zu bringen, um sie mit Kostlichkeiten zu verwohnen.

Sie verfeinerte die Rezepte ihrer lieben Tante und so glithte der Kochtopf jahrelang
und verbreitete himmlische Diifte und eroberte die Herzen der Géste.
Menschen kamen neugierig, probierten und gingen mit einem Léacheln.

Es war Marildas schonstes Geschenk und aus einem Traum wurde 2010 Realitét,
der Uiber zehn Jahre anhielt.

Doch wenn man so gut gekocht hat, dass die Giste es nicht missen wollen,
ist jedes Ende auch ein Neubeginn.

So gliitht der Kochtopf jetzt wieder und wer heimlich in die Kiiche schaut,
sieht eine strahlende Marilda, die mit Liebe und Leidenschaft zaubert,
was euch verwohnen wird. Eine Mischung aus kleinen Weisheiten gewtirzt mit ei-
ner Prise Gliick, einer grofsen Portion Liebe und einem Hauch Magie.
Wenn Ihr dann mit einem Lacheln unser Lokal verlésst,
ist das die grofste Anerkennung fiir Marilda.

Deshalb laden wir Euch herzlich ein, die Vielfalt Brasiliens
und Marildas geheime Gewtiirze zu probieren,
denn das Beste im Leben ist in Gesellschaft guter Freunde das Leben zu geniefsen.

...und wenn Euch Marildas Kochkunst auch verzaubert hat, gebt es gern weiter!
Ein Lacheln sagt mehr als 1000 Worte

Wir wiinschen euch einen guten Appetit!

marilda & Marid

Feldstrafse 17 / Ecke Gebbertstrafse, 91052 Erlangen
@® +49171-3369559

@ info@morenabrasil-erlangen.de

@ @morenabrasilerlangen

@® morenabrasil.erlangen

(® www.morenabrasil-erlangen.de




